
 
 

Ответ на представление от 28.03.2023г №193 

«Об устранение причин и условий, способствовавших совершению 

административного правонарушения в отношение 

МБОУ «Большеключинская ООШ № 4» сообщает следующее: 

1. Не обеспечены условия исключающие риск микробиологического и 

паразитарного загрязнения пищевой продукции работниками производственных 

помещений предприятий общественного питания (пищеблока): отсутствуют 

индивидуальные шкафы для раздельного хранения верхней и специальной одежды каждого 

сотрудника; сотрудники пищеблока не обеспечены специальной одеждой позволяющей 

снять личную одежду, что является нарушением статьи 28 Федерального закона от 30 

марта 1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», пункта 

3.4. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения». Согласно требованиям санитарного законодательства 

для исключения риска микробиологического и паразитарного загрязнения пищевой 

продукции работники производственных помещений предприятий общественного питания 

обязаны в том числе: оставлять в индивидуальных шкафах или специально отведенных 

местах одежду второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также иные личные вещи и 

хранить отдельно от рабочей одежды и обуви; 

Исполнено: индивидуальные шкафы установлены для раздельного хранения 

одежды, фото прилагается (приложение № 1) 

2. Не обеспечены условия для сотрудников пищеблока с целью исключения 

контактного микробиологического и паразитарного загрязнения пищевой продукции 

работниками, а именно: туалетная комната не оборудована раковиной для мытья рук, что 

является нарушением пункта 3.7. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно - 

эпидемиологические требовании к организации общественного питания населения»; 

Исполнено: туалетная комната оборудована раковиной для мытья рук, фото 
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прилагается (приложение № 2). 

3. Нарушение пунктов 8, 9 статьи 34 Федерального закона от 30 марта 1999 № 

52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», пункта 1.5. СП 

2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», выразившееся в несоблюдении 

требованиям касающихся прохождения периодического медицинского осмотра 

(обследования) прошедшего в 2021 г. в рамках Приказа № 29 н Министерства 

здравоохранения Российской Федерации от 28 января 2021 «Об утверждении порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров 

работников, предусмотренных частью 4 статьи 213 Трудового кодекса Российской 

Федерации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и 

(или) опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры». При 

анализе личных медицинских книжек установлено: в разделе XI «Результаты исследования 

на носительство патогенного стафилококка» отсутствует отметка о результатах 

исследования у Коневой О.Н. 1963 г.р. (повар). В соответствии с требованиями 

санитарного законодательства - сотрудники у которых работа, где имеется контакт с 

пищевыми продуктами в процессе их производства, хранения, транспортировки и 

реализации (в организациях пищевых, складах хранения и реализации, общественного 

питания, на пищеблоках всех учреждений и организаций), должны соответствовать 

требованиям, касающимся прохождения ими предварительных (при поступлении на 

работу) и периодических медицинских осмотров, иметь личную медицинскую книжку с 

результатами медицинских обследований и лабораторных исследований; 

Исполнено: в разделе XI «Результаты исследования на носительство 

патогенного стафилококка» проставлена  отметка о результатах исследования у 

Коневой О.Н. 1963 г.р. (повар) фото прилагается (приложение № 3). 

4. Нарушение пунктов 2.6.1., 2.6.4, 2.6.5., 2.4.12. СП 2.4.3648-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи», в части отсутствия оборудованной системы горячего и 

холодного водоснабжения, водоотведения в комнате, где организовано хранение 

уборочного инвентаря пищеблока. Согласно требованиям санитарного законодательства 

здания хозяйствующих субъектов оборудуются системами холодного и горячего 

водоснабжения, водоотведения. При отсутствии централизованной системы водоснабжения 

и водоотведения хозяйствующие субъекты оборудуются нецентрализованными 

(автономными) системами холодного и горячего водоснабжения, водоотведения, со 



спуском сточных вод в локальные очистные сооружения; фото прилагается 

Исполнено: комната, где организовано хранение уборочного инвентаря 

пищеблока перенесена согласно требованиям санитарного законодательства здания 

хозяйствующих субъектов оборудуются системами холодного и горячего 

водоснабжения, водоотведения, фото прилагается (приложение № 4) 

5. Нарушение пункта 2.16. СанПиН 2.3/2,4.3590-20 «Санитарно - 

эпидемиологические требовании к организации общественного питания населения», пункта 

2.5.2, 2.5.3 СП 2.4.3648-20 «Санитарно -эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи» в части использования 

помещений пищеблока в внутренней поверхностью имеющей нарушения целостности, а 

именно: в производственных цехах, в подсобных помещениях пищеблока обнаружено 

отслоение краски, кафельной плитки, между стенами и потолком имеются глубокие щели, 

поверхность пола деформировано (изогнуто). 

Предприняты следующие действия: осенью 2022 года было проведено 

обследования здания. В 2023 году планируется провести инструментальное 

обследование несущих стен  с целью вступления в программу по капитальному 

ремонту здания. 

6. Не обеспечено наличия маркировки на емкостях с суточными пробами, что 

является нарушением пункта 8.1.10 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-

эпидемиологические требовании к организации общественного питания населения». 

Исполнено: обеспечено наличия маркировки на емкостях с суточными 

пробами, фото прилагается (приложение № 5). 

7. Помещение предназначенное для хранения свежих овощей не поддерживает 

температуру +1 +3  С°, а именно: картофель морковь, свекла, капуста, хранятся в 

помещении где температура воздуха составляет 26С°, что является нарушением пункта 

2.4.6.2 СП СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи»; 

Предприняты следующие действия: написано ходатайство на выделение 

дополнительных средств для покупки кондиционера, фотография прилагается 

(приложение № 6). 

8. Не обеспечено наличие маркировки на ёмкости с рабочим раствором 

дезинфицирующего препарата с указанием названия средства, его концентрации, 

предельного срока годности (при отсутствии оригинальной маркировки на емкости со 

средством) - на момент проверки в подсобном помещении пищеблока, в комнате для 

приготовления дез .растворов обнаружена ёмкость (эмалированное ведро объемом 10л.) с 



дезинфицирующим раствором на бирке указана дата приготовления препарата и подпись 

исполнителя, что не позволяет определить пригодность данного средства для 

использования в детском учреждении, создаёт угрозу причинения вреда жизни и здоровью 

людей и является нарушением статей 28, 29 Федерального закона от 30 марта 1999 № 52-

ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения»; 

Выполнено обеспечение наличия маркировки на ёмкости с рабочим раствором 

дезинфицирующего препарата с указанием названия средства (приложение № 7). 

9. Не обеспечиваются условия хранения суточных проб, а именно: Суточные 

пробы хранятся в бытовом холодильнике «Бирюса» с маркировкой «Суточные пробы», где 

температура согласно показаниям контрольного термометра, составляет +0°С (что 

подтверждено записью в журнале «учет температурного режима холодильного 

оборудования»), однако согласно требованиям санитарного законодательства установлена 

температура хранения суточных проб от +2 до +6 °С, сложившаяся ситуация является 

нарушением статей 28, 29 Федерального закона от 30 марта 1999 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения», пункта 8.1.10. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения»; 

Исполнено: куплен новый контрольный термометр по требованиям 

санитарного законодательства установлена температура хранения суточных проб от 

+2 до +6 °С, фотография прилагается (приложение № 8). 

10. Не обеспечено проведение уборки помещений пищеблока образовательного 

учреждения, санитарно - технического оборудования с применением дезинфицирующих 

средств в соответствии с инструкцией по применению - на момент проведения проверки, 

согласно пояснениям повара Коневой О.Н., для уборки всех помещений и контактных 

поверхностей, санитарно - технического оборудования, используется дезинфицирующее 

средство «Аква-Хлор» рабочий раствор, который готовит ответственное лицо (Конева 

О.Н.) из расчёта 1 таблетка на 10 литров воды. Концентрация рабочего раствора по 

активному хлору составляет 0,015%. Для проведения влажной уборки техперсонал 

добавляет 0,5 литра готового раствора на 10 литровое ведро с водой и использует для 

протирания контактных поверхностей, мытья полов, стен, санитарно - технического 

оборудования. В соответствии инструкции по применению средства дезинфицирующего 

«Аква-Хлор»: для дезинфекции поверхности в помещениях (пол, стены и др.), жесткая 

мебель поверхности аппаратов и приборов, используется 0,015 % раствор, экспозиция 60 

минут, или 0,3 % раствор экспозиция 30 минут, для дезинфекции уборочного инвентаря 

используется 0,1 % раствор, экспозиция 90 минут, или 0,2 % раствор экспозиция 60 минут, 



для дезинфекции санитарно - технического оборудования используется 0,03 % раствор, 

экспозиция 120 минут, или 0,06 % раствор экспозиция 60 минут. Следовательно, в 

помещениях пищеблока общеобразовательного учреждения не обеспечено использование 

дезинфекционного раствора в соответствии с инструкцией по применению и его 

приготовление перед непосредственным использованием. Таким образом, использование 

дезинфицирующего раствора недостаточной концентрации не обеспечивает гибель 

возбудителей вирусных заболеваний, тем самым способствует возникновению и 

распространению вирусных инфекционных заболеваний, создаёт угрозу причинения вреда 

жизни и здоровью людей и является нарушением статей 28, 29 Федерального закона от 30 

марта 1999 № 52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения», 

пунктов 2.9.5., 2.11.4., 2.11.6. СП 2.4.3648-20 «Санитарно - эпидемиологические требования 

к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодёжи», 

пунктов 2.3., 2.5. СП 3.1./2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других 

объектов социальной инфраструктуры для детей и молодёжи в условиях распространения 

новой коронавирусной инфекции (СОУШ-19)». 

Выполнено: раствор готовится по  инструкции «Аква-Хлор»  (для дезинфекции 

поверхности в помещениях (пол, стены и др.), жесткая мебель поверхности аппаратов 

и приборов, используется 0,015 % раствор, экспозиция 60 минут, или 0,3 % раствор 

экспозиция 30 минут, для дезинфекции уборочного инвентаря используется 0,1 % 

раствор, экспозиция 90 минут, или 0,2 % раствор экспозиция 60 минут, для 

дезинфекции санитарно - технического оборудования используется 0,03 % раствор, 

экспозиция 120 минут, или 0,06 % раствор экспозиция 60 минут.) 

 

 

 

Директор школы                                                         ______________/Тетерина Ж.С./ 
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